‘B BONNIECTU KAJ }{UBOTHMU
Food(elab 06 7.8-02
i M3BELUTAJ O NABOPATOPUCKO UCTTUTYBAKE
(co akpeauTpaHo moctpuparse) MKCEN 150/IEC
17025:2018

NABOPATOPMIA 3A UCINUTYBAKE HA XPAHA U AUJIATHOCTUKA HA

yn. ,bopuc Tpajkosckm” Bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

MUsBewrTaj 6p. 143422/6 X

Xemucka aHanusa

WUme Ha Bapatenort : JKMN Bogosog H. UnuHaeH
Aapeca Ha 6apaTenot: yn. 9 66 UnmHaeH - OnwTUHCKa 3rpaga Ununaen

Jatym Ha 3
Hdatym Han

emarbe: 24.08.2022
puem: 24.08.2022

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 143422 X

MponpatHo nucmo (6p, patym): /

| BoBea: Ha neH 24.08.2022 roguHa, oBnacteHoTo auue Cnasyo Bunapos M3BpLLM 3eMatbe Ha NPMMEPOK BoAa 3a
nuerbe 3a TecTuparbe Ha GU3MUYKO-XeMUCKa aHanu3a.

Il Onuc Ha mecto Ha 3emare Ha npumepouu: Bogata 3a nuerse e 3emeHa op Toanet og 0.Y “Bpaka

MunaguHo

Buu” .

L

lll MpumepouuTe ce 3emeHM COrNAcCHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM. h

IV CraHpapaum v metoam 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — VYNaTcTBO 3a 3emarbe Ha
npuMepoLM BOAA 33 NUerbe 04, NPEYUCTUTE/IHU CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBakba, oTCTanyearba MAM UCKY4YYBaka Of METOAOT U O NNAHOT 3a 3emMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesyntatu:

KapakTepucrtuku Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — OY ,,Bpaka MwunaguHosumn"
(ume, TProBcko uMe, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaekbe, KONMYECTBO)

MepHa CoobpasHocr
Upa. 6poj Napamerpu Tacr mevon Peaynrar og Heogpe- FpaHuuHKM 3aposonysa/
MUCMUTYBAETO | AeHoCT BpPEAHOCTH Mpudarnuso/
*¥ He 3agoBsonyea
143400622 | boja MKCEN ISO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33f,0801yBa
Mupuc BPM 7.4 —78x H.4, / Hema 3a[0B0NYBa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.0 J Hema 3a0BO/YBa
Temneparypa BPM 7.4 — 80x +10,6 °C / 25°C 3a40BoNyBa
MaTtHocT MHKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5 NTU 3agoBonyBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,37 / 6,5-9,5 pH 3340BONYBa
E€4UHULK
NoTpowysauka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,76 mg/L / 8 mg/L 3ag0BoNyBa
En. cnposognusoct MHKC EN ISO 27888: 2007 830 uS/cm i 2500 pS/cm 3ag0BoNnyBa
AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,024 mg/L / 0,5 mg/L 33p0B0NYBa
UzdanHue: 1

Bepzuja: 4

‘ Bo cuna 00: 20.06.20222,
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Food@lab

NABOPATOPMIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ XUBOTHH

Tectupane

s i M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE Sndrai
. (co akpeguTupaHo mocTpupare) MKC EN ISO/IEC
17025:2018
Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,032 mg/L ) 0,5 mg/L 3a/0BONYBa
Hutpatun (NOs) MKC I1SO 7890-3:2007 7,4 mg/L / 50 mg/L 3a40B0/YyBa
Xnopuau MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3aposonysa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,056 mg/L / 0,2 mg/L 3af1080/yBa
PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,22 mg/L / 0,5 mg/L 3a40BONYBa

HCHMT\!B&HHOT NMPUMEPOK W 3340B0MYBa KPUTEPUYMMTE 3a ﬁapannor napameTap cornacHo I'Ipaaunnukm 3a 6e36&,ﬂ,HDCT W KBaWUTET Ha
BOZaTa 3a nuerse (Cn.BecHmk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKu ycnosu:
HauuH Ha cknagupamse:
TemnepaTypa Ha NaAWAHUK 338 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT:

v’ coHyeBo 0O
NagunHuK

obnayHo O ApOMEHNMEO

4+2°C

MoCTpMpareTo e U3BPLUEHO 0 CTPaHa Ha:

O KnueHT

MU3pabotun: M-p Munuua Tpajkoma.&f.

Hatym(un) Ha n3eeaysarbe Ha NabopaTopuUcKuTe ak

/vme, npesume, notnuc /

o ®yg Jlab Chasyo Bunapos (co akpeauTupaHa metona) :
/vme, Nnpesnme Ha TMLETO KOE ro U3BPLUMAO MOCTpUpPatL

ok

[atym Ha usgasarbe Ha ussewTajoT: 29.08.2022

Co * ce 03HaYeHyYBa HeaKpeauTUPaH MeTos
**Kora knvuHeToT He Bapa v3jasa 3a coobpasHOCT BO W3BELITajOT Ce U3BECTYBa MEPHaTa HeO4PeAeHOCT, BO cMTe ApYru C/ly4an MepHaTa HeodpeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3yNTaToT camo no 6apatbe Ha KAUEeHTOT.
*#* ce 03HaUyBaaT METOAM KoM ce foBueHu o cTpaHa Ha nabopaTopwja co koja Pya /1ab uma cknyveHo forosop 3a copaboTka

O BPHEX/UBO

WUsjasa 3a HenpucTpacHocT
PakosogcteoTo Ha AMNTY dya Na6 J00-CKonje rapaHTMpa feKa CMTe aKTMBHOCTM 33 MCNUTYBakbe Ce M3BPLIYBAaT HEMPUCTPACHO U
BO cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/yKM ce HOCAaT Bp3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHM AOKasM 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAapPAM U BP3 OANYKWTE HE MOXKAT fa BAUjaaT APYrvM MHTEpecu MAu APYru CTPaHu M HUKO]
Hema npaso A2 BAvjae Ha BpaboTeHUTE BO OFHOC HAa Pe3yATaTMTE OAHOCHO HeMa Npaso Ha GMN0 KakBu BHaTpeLluHw,

HalBOPELWHK, KOMEPLMUjanHKU, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLM W BAnjaHuja.
3abenewxa Bp. 1: PesyntaTute 04 TECTOBMTE C€ OAHECYBAAT CAMO 38 UCMUTYBaHWTE npumepouu. OBOj MPOTOKON HE CMEE A2 Ce Penpoayumpa OCBEH Co
nUCMeHa fo3eona Ha nabopatopwjaTta 1 BO UENoCT.
3a6enewka Bp. 2: flabopaTtopujaTa He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE AOCTABEHM Of MOAHOCMTENOT BO HaparbeTo 3a CNUTYBakbE.
3abenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLUMA 3EMAtbe Ha NpumepouwTe, NabopaTtopujaTta He HOCKM OATOBOPHOCT 38 PENPE3EHTATMBHOCTE Ha NpUMepouuTe.
3abenewra bp. 4: M3BewTajoT 04 NabOPaTOPUCKOTO UCNUTYBaKLE Ce M34aBa BO cornacHocT co NP 7.8 U3secTyBatrbe 3a pesynTatu.
3abenewxa Gp. 5: [orkonky kavextor Gapa u3gewTajoT of NaboOPaTOPMCKO WCMUTYBAHE A3 COAPHMW M3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopujata nocTanysa
COrNacHO NPaBMNO 33 [AOHECYBsake Ha 0AfyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa NPaBMAD € BO COMNAcHOCT co Todka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boagwny 3a
JAOHecyBare OfNYKa U U3jaBa 3a cooBpa3sHOCT U rack:

Mpaeuno Ha BuHapHa ognyKa 33 eAHOCTEBHO NpUpaKarbe Kora:

- U3MepeHaTa BpedHOCT € Mog rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL - ,33p080Nny8a" UK
- M3MepeHaTa BpedHOCT e Haj rpaHWuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agosonysa *
COrNACHO BAKEUKWOT NPABUIHWK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa Bp. 6: CuTe aKpeAUTMPaHW METOAM O ONCErOT Ha akpeauTaumja ce objaseqn Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

O TeMnepaTtyp

A06puN: dpociHa CNacoseKa.l. M.

/vime, npesume, NOTAKUC

[

HzdaHue: 1

Bepzuja: 4

Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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NABOPATOPWUIA 3A UCNMUTYBAHE HA XPAHA YU ANWJATHOCTUKA HA BONECTU

KAJ }KMBOTHM
06 7.8-02
u3B 0f NTABOPATOPUCKO UCNU E
’ EUJ";»:: af‘e UTUPaHO MOCTPU :me;WBA"b e
PEAMIAD PHp 17025:2018

MEC PN IR 17025 B

Tecsnpne

o

AT - 76

yn. ,bopuc Tpajkoeckn” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3BewiTaj 6p.143422/6

MuKpobuonowka aHanusa

Mme Ha BbapaTtenort : JKM Boaosog H. UnnHgeH
Anpeca Ha 6apartenot : yn. 9 66 ManngeH - OnwTuHcKa 3rpapa ManHaeH

[atym Ha 3emarse: 24.08.2022
datym Ha npuem: 24.08.2022

Ten.: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha baparse 3a ucnutyBarbe: 143422
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha peH 24.08.2022 rogunHa, oBnacteHoTo nuue Cnasyo Bunapos u3BplM 3emarbe Ha NPUMEepoK Boaa 3a

NMUeHe 3a TeCTupate Ha MP‘IKpOﬁHOﬂOLUKa dHanumsa.

I Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bopgata 3a nuerbe e 3emeHa of Toanet oa O.Y “Bpaka

MunaguHosuu” Bo c. TeKkuja.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNACHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoumn: O6 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

NpPUMEpPOLM.

IV Crangapan v metoam 3a semarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoum 3a

MUKPOBUONOLLKA aHaNu3a

Vv nononnyaal-ba, oTcTanyBara WM UCKNYYyBakba 04 METoA0T U 04 NA3HOT 33 3eMakbe Ha NpUumepoLm:

VI Peaynratu:

1.Kapakrepuctuki Ha npumepoKoT: Boga 3a nuewe — 0.Y ,Bpaka MunaguHosun”
(vme, Tproecko MMe, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaere, KOAMYecTBo)

CoobpasHocr
WUa. 6poj Pesyntar op, Mispua FpaHuuHm 3aposonysa/
2 MapameTtpu Tect meTog, Heoppepge-
MCNUTYBarETO HocT ** BpPeAHOCTH Mpudarnuso/
He 3a/,0B0NYBa
143400622 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonudopmHu baktepum MKCEN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
E.coli MKCEN ISO 9308-1 0 cfu/lOOmj / 0 cfu/100ml 3asoBonysa
LipeBHM eHTEPOKOKM MKCENISO 7899-2 | 0 ¢fu/100ml / 0 cfu/100ml | 3amosonyea
Cyndutopesyuypadkim MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3aposonyea
aHaepobu
Bpoerse MUKpPOOPraHUmu MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonyea
Ha KynTypa 22°C
Bpoetse MUKpOOpPraHuamu MEKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonyea
Ha Kyntypa 37°C

UcnuTyBaHWOT NpUMepoK 1 3aa0BONYBa KpUTepuymuTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo MNpaBUAHUKOT 3a 6e36eHOCT W
KBanUTeT Ha soAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk 5p.183/18 Mpunor 1 u Npunor 4)

Hadanue: 1

| Bepsuja: 4

| Bo cwna 0o: 20.06.20222

1/2




NABOPATOPWUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA BONECTH e
KAJ }X{UBOTHU MR E ISR 17025
Fged@slab 0b 7.8-02 Qﬁ
WM3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMATYBAHKE
(co akpeguTUpaHo MmocTpupare) MEGEN 159,150 S
17025:2018
BpemeHCKHM yCnoBu: v coHYeBo 0 06/1a4H0 O MNPOMEH/NMBO O BPHEM/IMBO O TEMNepaTypa

HaumH Ha cknagupatbe:  nagunHuk
TemnepaTtypa Ha NagWAHKK 3@ TPAHCNOPT Ha NprumepokoT: 4 + 2°C

MocTpupareTo e M3BPLUEHO 0f, CTpaHa Ha:

N3pabotun: BujoHa BojHuKa....
/ume, npesume, no

O,u,o6pwn AHgpea BolKocKa... =
/vme, npesume, noTnuc /

Latym(1) Ha u3BeayBarbe Ha NabopaTopUCKUTE aKTUBHOCTH : 24.08.2022 - 27.08.2022
[aTtym Ha uspasarbe Ha ussewTajot: 29.08.2022

Co * ce 03HaYeHyYBa HEAKPEAUTUPaH MeToq

**Kora knuHetoT He Hapa uzjasa 3a coobpa3HocT BO M3BLILTAJOT C& U3BECTYBa MEepHaTa HeoapefeHoCT, BO CUTE APYTi ClyYan MepHaTa HeoApeaeHocCT, ce
NPECMETYBa BO PE3YATATOT camo no Gaparbe Ha KNWeHToT.

***¥ ce 03HAYYBAAT METOAM Kou ce AobueHn o4 cTpaHa Ha nabopatopuja co Hoja @y /1ab uma ckay4eHo forosop 3a copaboTka

M3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosopacTeoTo Ha ANTY ®dyp Nab [00-Cronje rapaHTupa AeKa CMTe akTUBHOCTU 32 UCMMTYBakbe Ce U3BPLUYBAaaT HENPUCTPacHoO U
BO cornacHoct co Baparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe oANyKM cCe HOcCaT BP3 OCHOBAa Ha O6jeKTMBHMU AOKasu 3a
YCOTrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OA/NYKMTE HE MOMKAT fa BAWjaaT APYrv MHTEPecH WAK APYr CTPaHW M HUKO]
Hema npaBo fa BaAujae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha Pe3yATaTUTE OJHOCHO HeMa MpaBo Ha OMNO KaKBM BHAaTPELUHM,
HaABOPELHU, KOMEPUMjanHU, PUHAHCUCKM U APYT BUA NPUTUCOLM U BAKWjaHKja.

3abenewna bp. 1: Peayntatute of TeCTOBMTE CE€ OAHECYBAaT camo 3a UCNUTYBaHWTe npumepouwr. OBOj NPOTOKON HE CMee [a Ce Penpoayuurpa ocBeH co
nUcMeHa Ao3B8ona Ha nabopaTopujata U BO UEnocT.

3abenewka bp. 2: labopaTtopwjaTa He OArOBapa 3a BepOAOCTOjHOCT Ha NOAaTOUMTE AOCTABEHW 04 NOAHOCMTENOT BO Daparerto 3a ucnutysatbe.

3abenewka Bp. 3: Kora KNMEHTOT W3BPLUMA 38MaHe Ha NPMMEepoLUTE, NabopaTopwWjaTa He HOCKH O4TOBOPHOCT 33 PENPE3EHTATUBHOCTA Ha NPVMEPOUUTE.
3abenewra Bp. 4: UasewTajoT o4 NabopaToOpPUCKOTO MCNUTYBaLE Ce M3aaBa Bo cornacHoct co MP 7.8 M3BecTyBarbe 3a pesyaTartu.

3abenewxa bp. 5 [okonky KnweHToT Bapa M3BEWTajoT 04 NabopaToOPUCHO MCNMTYBAHE A3 COAPMMW u3jaea 3a coobpazHoct, nabopatopujata noctanyea
COFNacHO NPaBWno 3a AOHecyBarse Ha oANyka 3a M3jasa 3a cooBpasHoct. OBa NpasWno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogud 3a
AOHecysatke 0ANYKa W u3jasa 3a coobpasHocT W rnacu:

Mpasuno Ha 6MHapHa ognyKa 3a efHOCTaBHO Npudakaree Kora:

- U3MepeHaTa BPeAHOCT € NoA rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL - ,3apgosonysa” unm

- M3MepeHaTa BPeAHOCT & Haj rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3aposonysa

COFNACHO BaMEYKHMOT NPaBuNHWK Ha HaUWWOHaNHOTO 3aKOHOAaBCTEBO.

3abenewxa bp. 6: CuTe akpeaUTMPaHKM METOLAW OF OMNCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHw Ha seb cTpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzdamue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222 '

2/2



